DELICES LA MER
Rillettes de la mer 46,20 €/kg

Espadon & piment d'Espelette, Deux saumons,
Lieu & tomates confites, St-Jacques, Poisson aux
épices, Thon & poivrons.

Tarama 39,80 €/kg
Apéritifs sur pics 1,20 €/piece
Blinis-Mini Bugers-Navettes 1 50 ¢/piece
Verrines 1,90 €/piece
Cake 28,80 €/kg
Saumon/ciboulette, Lieu fumé/tomates

Boutargue 149,00 €/kg

Assortiments de fromages* 3,90 €/pers
Tomme, Morbier, Brie de Meaux

CEufs de truite 7,30 €/90gr.
Caviar du Périgord sur commande
Perles de harengs 5,50 €/50gr.
DESSERTS*

Tarte aux fruits de saison 3,40€/pers.
Tarte aux pommes 2,60€/pers.
Charlotte aux poires 3,60€/pers.
Charlotte aux 3 chocolats 4,20€/pers.
Fraisier 3,90€/pers.
Framboisier 4,20€/pers.
Croustillant aux chocolat 4,20€/pers.
+ creme anglaise 0,40€¢/pers.
Salade de fruits 3,80€/pers.

*uniquement sur commande, minimum 20 personnes
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Commandez en ligne sur www.traiteurcolas.com

Fvénements, Cocktails, Réceptions
Plats cuisinés a emporter

&
Poissons fumés



NOS POISSONS FUMES
au bois de hétre salaison au sel de Guérande

Saumon fumé élaboré
a partir de saumon écossais :

Poissons fumés :





